HYGIENE EN CUISINE

93 % des chefs cuisiniers affirment que le Wrapmaster® est plus sir et plus
hygiénique que les rouleaux nus et les boites distributrices en carton*
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Facile a nettoyer Passe au Utilisation
et désinfecter lave-vaisselle sans danger

EMBALLER EN

WRAPMASTER®

WWW.WRAPMASTER.GLOBAL/FR



%M BALLER EN
les résultats de I'enquéte menée
To U T E s E C U R I T E auprés des consommateurs sur le

site www.wrapmaster.global/FR

Concu pour garantir I’hygiéne et la sécurité des cuisines professionnelles

Une nouvelle étude révéle que”

des consommateurs
considérent I’hygiéne comme
I’élément le plus important

dans un restaurant des personnes se
sentiraient rassurées
si les restaurants et
la vente & emporter
modernisaient leurs
équipements afin que
ceux-ci puissent étre
nettoyés et désinfectés
réguliérement
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Cliquez ici pour voir la video%Gagner le

Pourquoi choisir Wrapmaster®? " combat contre les bactérbp

La gamme primée de dérouleurs de film Wrapmaster®, reconnue
par I'association professionnelle des chefs britanniques (Craft
Guild of Chefs) est la solution idéale pour assurer la sécurité

des cuisines et des brigades. Loriginal et le meilleur des
systémes de distribution pour le film étirable, papier aluminium
et papier cuisson, le Wrapmaster® est facile d nettoyer et peut
étre désinfecté a 100 % dans un lave-vaisselle professionnel,
contrairement aux boites distributrices en carton et aux rouleaux
nus qui peuvent absorber et abriter les microbes. Facile & utiliser,
chaque modéle Wrapmaster® posséde une lame dissimulée et
sécurisée permettant de protéger les mains : aucun risque de
blessures ni de coupures durant le service
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Facile a nettoyer et désinfecter Passe au Utilisation sans danger Réduction du risque de
Recommandé par les lave-vaisselle Lame dissimulée pour contamination croisée par
professionnels anglais en Désinfection une coupe sécurisée : fini .. .
sécurité alimentaire. Facile & aisée dans un les coupures liées & des les bactéries et les virus
nettoyer et & désinfecter durant lave-vaisselle lames exposées

le service professionnel

Découvrez la gamme de dérouleurs Wrapmaster® et
comment ils peuvent contribuer & améliorer I'hygiéne

et la sécurité des cuisines professionnelles WWW. W RA P M AST E R . G LO BA |. I F R
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