KUCHENHYGIENE

93 % aller Kiichenchefs meinen, dass Wrapmasteré-Spender
sicherer und hygienischer als Cutterboxen aus Pappe sind*
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Einfach zu reinigen Spiilmaschinenfest Sicher in der
WRAPMASTER® und zu desinfizieren Anwendung

WWW.WRAPMASTER.GLOBAL/DE



“"SICHER ARBEITEN

Verbraucherbefragungsergebnisse
unter www.wrapmaster.global/de

Zur Verbesserung der Hygiene und Sicherheit in ProfikUchen.

Neue Forschung zeigt”

der Verbraucher sagen,

dass Hygiene die wichtigste

Uberlegung beim Essen

auBer Haus ist. der Speisegdste
wurden sich sicherer
fahlen, wenn Lokale,
Restaurants und
Imbisse ihre Ausrustung
modernisieren wirden,
damit sie regelmdaBig
gereinigt und desinfiziert
werden kann.
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Klicken Sie hier, um sich das,Video

Warum Wra pmasier®? ,Gewinnen Sie den Kampf gegewkterien“

Das Wrapmaster®-Sortiment ist die einfache Lésung zur
Gewdhrleistung der Sicherheit in Ihrer Kiche - Das verborgene
Messer im Wrapmaster® verhindert Verletzungen. Das originale
Wrapmaster® Spendersystem fUr Folien und Backpapier, ist in
einer gewerblichen Spulmaschine sehr leicht zu reinigen. Es
I&sst sich zu 100 % desinfizieren. Cutterboxen und losen Rollen
absorbieren und binden Keime.
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Einfach zu reinigen und Spiilmaschinenfest Sicher in der Anwendung Reduziertes Risiko der

zu desinfizieren Von Einfache Verborgenes Messer Kreuzkontamination durch
Lebensmittelsicherheitsexperten Desinfektion in far sicheres Schneiden . .

empfohlen. Einfache betriebliche  einer gewerblichen - Schnittverlefzungen Bakterien und Viren.
Reinigung und Desinfektion. Spulmaschine. durch bloBgelegte

Messer gehéren der
Vergangenheit an.

Erfahren Sie mehr Uber das Sortiment und dariber, wie
Wrapmaster® in professionellen Kiichen zu verbesserter

Hygiene und Sicherheit beitragen kann ... WWW.WRAPMASTE R.GLO BALI DE
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