
Toppits Professional Wrapmaster® hilft Großküchen, 
den Verbrauch zu reduzieren und Geld zu sparen

www.wrapmaster.global/de
*Restaurant 3-Wochen-Test. 20% weniger Frischhaltefolie, 25% weniger 

Aluminiumfolie und 25% weniger Backpapier im Vergleich zu Abrissboxen.

20% KOSTENEINSPARUNG*

Besser für die Umwelt. Besser für das Budget.

MEHRWENIGER
VERBRAUCHSPAREN



www.wrapmaster.global/de
^Restaurant 3-Wochen-Test. 20% weniger Frischhaltefolie, 25% weniger 

Aluminiumfolie und 25% weniger Backpapier im Vergleich zu Abrissboxen.

NEHMEN SIE NICHT EINFACH UNSER WORT DAFÜR…

Wir wissen, dass Abfallreduzierung und Kosteneinsparung 
in jeder professionellen Küche oberste Priorität haben.

Deshalb ist Toppits Professional Wrapmaster® unentbehrlich und hilft Ihnen, Zeit und Geld zu 
sparen, indem es den Verbrauch von Lebensmittelverpackung reduziert, Lebensmittelabfälle 

minimiert und Ihre wertvollen Zutaten weitaus besser und kosteneffektiver schützt und 
konserviert als herkömmliche Abrissboxen und lose Rollen.

Wir haben einen dreiwöchigen
Test durchgeführt und gemessen, 

wie viel wir mit Toppits Professional 
Wrapmaster® verbraucht hatten. In 
diesen drei Wochen sparten wir...^

“ “  20%
Frischhaltefolie

25%
Aluminiumfolie

25%
Backpapier

aller Chefs meinen, dass Toppits 
Professional Wrapmaster® zu weniger 
Lebensmittelverpackungsverbrauch 

beigetragen hat. 

Wrapmaster®-Forschung, unabhängige 
Toluna-Umfrage, 2021

97%

Ist es nicht an der Zeit, dass auch Sie umsteigen?

“Mit einer 25%igen Kosteneinsparung ist 
Toppits Professional Wrapmaster® ein 
Produkt, das in jede Küche gehört-ob 

groß oder klein.”
Präsident des Köcheverbandes der Vereinigten 

Arabischen Emirate, Chef Uwe Micheel

25%

3/4
Chefs verwenden ein Toppits 

Professional Wrapmaster®-Produkt 
in ihrer Großküche

Wrapmaster®-Forschung, unabhängige 
Toluna-Umfrage, 2021

€

General Catering Manager, ISS 
Food and Hospitality


