Wrapmaster

MENOPIU

Meglio per I'ambiente. Meglio per il budget.

DI RISPARMIO
SUI COSTI DI
. UTILIZZO®
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© *Prova di 3 settimane in un ristorante. 20% in meno di pellicola trasparente, 25% in
\/\/I’OmeSter meno di alluminio e 25% in meno di carta da forno rispetto agli astucci in cartone.




Sappiamo che la riduzione degli sprechi e il risparmio
sono prioritd assolute in qualsiasi cucina professionale.

Ecco perché Cuki Professional Wrapmaster® e lo strumento essenziale per aiutarti a
risparmiare tempo e denaro, riducendo I'utilizzo di involucri per alimenti, minimizzando gli
sprechi alimentari e proteggendo e conservando i tuoi preziosi ingredienti in modo molto

migliore e piu economico rispetto ai tradizionali astucci in cartone e ai rotoli sfusi.

NON FIDARTI SOLO DELLA NOSTRA PAROLA...

£ £ Abbiamo fatto una prova di tre settimane, (o) (o) (o)
misurando quanto avevamo usato con (o] (o) (o)
Cuki Professional Wrapmaster®. In quelle

tre settimane abbiamo risparmiato...* §§

Direftore generale della ristorazione,
ISS Food and Hospitality

sulla pellicola in meno sui fogli sulla carta
trasparente di alluminio da forno
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“Con un risparmio del 25%, Cuki
Professional Wrapmaster® é un prodotto

degli chef ritiene che Cuki che dovrebbe essere presente in ogni
Professional Wrapmaster® abbia cucina, grande o piccola che sia.”
contribuito alla riduzione di Presidente dell’Emirates Culinary Guild,
involucri per alimenti. GO b EEE
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indipendente su Toluna, 2021
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3 chefsu 4
utilizzano Cuki Professional ,’
Wrapmaster® nella loro 7
cucina professionale =T
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Non é ora di farlo anche tu?
www.wrapmaster.global/it

AProva di 3 settimane in un ristorante. 20% in meno di pellicola trasparente, 25% in
meno di alluminio e 25% in meno di carta da forno rispetto agli astucci in cartone.




