Wrapmaster

MENOSMAS

DESPERDICIO AHORRO

Mejor para el medio ambiente. Mejor para los presupuestos.

DE AHORRO
EN COSTES®

\/\/\/\ www.wrapmaster.global/es

© *Test en restaurantes durante 3 semanas, 20% menos Film, 25% menos
\/\/I’OmeSter Papel Horno y 25% menos Aluminio vs rollos en estuches de carton.




Sabemos que reducir los desperdicios y ahorrar dinero son
dos de las principales prioridades de toda cocina profesional.

Por eso Albal Professional Wrapmaster® es la herramienta esencial para ayudarte a
ahorrar tiempo y dinero. Reduce el uso de embalajes alimentarios, disminuye los
desperdicios y conserva tus valiosos ingredientes mejor y de forma mds rentable que
los rollos sueltos y en estuches de cartén tradicionales.

NO LO DECIMOS SOLO NOSOTROS...
E£ Hicimos una prueba de tres semanas, 2 oo/o 2 5% 2 5°/°

midiendo las cantidades que habiamos
usado con Albal Professional Wrapmaster®.
en Film en Aluminio en Papel Horno

En esas tres semanas, ahorramos..." 99

Director General de Catering, ISS Food and Hospitality s
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“Deberia haber un Albal Professional
Wrapmaster® en todas las cocinas,
grandes o pequenas, ya que ahorra un

de los cocineros opinan que Albal
Professional Wrapmaster® les ha 25% en los costes”
ayudado a reducir el uso de Chef Uwe Micheel, Presidente de Emirates Culinary
Guild, la asociacién oficial de cocineros de EAU

embalajes alimentarios
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Estudio de Wrapmaster®, Encuesta
Independiente de Toluna, 2021 -
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cocineros en Reino Unido usan 7
Albal Professional Wrapmaster® -—-
en su cocina professional
A \ \ Estudio de Wrapmaster®, Encuesta

Independiente de Toluna, 2021

¢No es hora de unirte a ellos?
www.wrapmaster.global/es

*Test en restaurantes durante 3 semanas, 20% menos Film, 25% menos
Papel Horno y 25% menos Aluminio vs rollos en estuches de cartén.



